
 

Réveillon de la Saint-Sylvestre 
Mercredi 31 décembre 2025 

 
 

MISE EN BOUCHE – APPETIZER 
 

Mini cornet croustillant au charbon crémeux de citrons verts, œufs de truite, poudre de wasabi 
Mini crispy cone with creamy lime charcoal, trout roe, wasabi powder 

 
 

ENTREES – STARTER 
 

Boule de neige au foie gras, roulé de céleri et pommes granny, croustillant aux noisettes torréfiées 
Foie gras snowball, celery and Granny Smith apple roll, roasted hazelnut crisp 

 
 

POISSON – FISH  
 

Saint-Jacques snackée, purée de panais à la vanille, émulsion de champagne et huile verte 
Seared scallops, vanilla parsnip purée, champagne emulsion, and green oil 

 
 

VIANDE – MEAT 
 

Chartreuse de cerf, sauce aux fèves de cacao et crème de truffes, mini légumes racine et fondue de chou 
Venison chartreuse, cocoa bean sauce and truffle cream, mini root vegetables and cabbage fondue 

 
 

DESSERT – DESSERT 
 

Sphère explosive de chocolat, caramel cœur, coulant, praliné et nuages glacés saveur chartreuse verte 
Explosive chocolate sphere, caramel, lava, praline, and green Chartreuse-flavored ice cream clouds 

 
Shot de génépi berger – Distillerie des Aravis 

Berger génépi shot  
 
 

105€  PAR PERSONNE / 105€  PER PERSON 


